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DESCRIPTION - DESCRIZIONE

Located in the shadow of the striking Tower of the Palazzo Comunale, in Piazza del Popolo in
Montalcino, Alle Logge di Piazza welcomes guests and travelers into an informal yet thoughtfully
curated setting, where attentive service meets an authentic and convivial atmosphere. The kitchen
offers traditional dishes, prepared with careful research into raw ingredients and a strong focus on
seasonality. The wine list is broad and diverse, featuring a selection by the glass that highlights the
local territory, alongside notable vertical tastings of Brunello di Montalcino and a range of Italian and
international labels. A place to stop for an aperitivo, a light lunch, or a dinner rooted in genuine
flavors, in the heart of the historic center.

Situato allombra della suggestiva Torre del Palazzo Comunale, nella Piazza del Popolo di
Montalcino, Alle Logge di Piazza accoglie ospiti e viaggiatori in un ambiente informale e curato, dove
il servizio attento si unisce a un’atmosfera autentica e conviviale. La cucina propone piatti della
tradizione, preparati con una costante ricerca delle materie prime e una particolare attenzione alla
stagionalita. La carta dei vini € ampia e varia, con una selezione al calice che valorizza il territorio e
interessanti verticali di Brunello di Montalcino, accanto a etichette italiane e internazionali. Un luogo
dove fermarsi per un aperitivo, un pranzo leggero o una cena dal sapore genuino, nel cuore del
centro storico.

Alle Logge di Piazza

Piazza del Popolo, 1- 53024 Montalcino (S) - Italia
Tel. +39 0577 84 6186
alleloggemontalcino@gmail.com - www.alleloggemontalcino.it

Time / Orario: open every day no stop - aperto tutti i giorni
from 12am to 9pm - dalle 12:00 alle 21:00

Notes / Note:
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DESCRIPTION - DESCRIZIONE

La Sosta, a wine bar and restaurant that benefits from its unique position in the heart of the town and
that boasts a large terrace, the perfect place to watch the sun slowly set. The simplicity of the traditional
dishes served is complemented by the innovation and the quality of the seasonal raw material selected,
such as mushrooms, truffle, and fresh fish from the nearby seaside towns. At La Sosta, you can choose
from a wide selection of wine including natural and organic, as well as a range of cocktails to enjoy as
an aperitif or after dinner.

Locale con posizione unica nel suo genere nel cuore del paese e dotata di una grande terrazza
rivolta al tramonto. La semplicita dei piatti della tradizione & accompagnata da innovazione e una
continua ricerca della qualita delle materie prime in base alla stagionalitd come per esempio, funghi,
tartufo ma anche pesce fresco proveniente dalle vicinissime localita marittime. Alla Sosta si pud
scegliere tra una vasta selezione di vini anche naturali e biologici e tra una lista di cocktail da
consumarsi all'aperitivo o dopo cena.

La Sosta

Via Ricasoli, 48 - 53024 Montalcino (Sl) - Italia
Tel. +39 0577 848230

Time / Orario: open every day no stop - aperto tutti i giorni
from 10am to 9.45pm (from 3 to 7pm short ment)
dalle 10:00 alle 21:45 (dalle 15:00 alle 19:00 solo menu ridotto)

Notes / Note:
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DESCRIPTION - DESCRIZIONE

Enoteca La Fortezza is located right inside the ancient fortress of Montalcino,
a place rich in history that was the symbol of the last glorious defence of the
Sienese Republic in 1555 against the Florentine Hispanic troops.

Historic wine shop of Montalcino, La Fortezza is now managed by Fabio Tassi who
has made it a point of reference for quality wine lovers and for all those who want
to know the protagonists of the fascinating world of Montalcino and its Brunello.
Wine bar and shop where is possible to have many different wine tasting, lunch,
dinner and organize events besides visiting the ancient fortress walls.

Enoteca La Fortezza si trova proprio all’interno dell’antica fortezza di Montalcino,
un luogo ricco di storia che fu il simbolo dell'ultima gloriosa difesa della repubblica
Senese nel 1555 contro le truppe ispano-fiorentine.

Storica enoteca di Montalcino, La Fortezza é oggi gestita da Fabio Tassi che ne
ha fatto un punto di riferimento per gli appassionati di vino di qualita e per tutti
coloro che desiderano conoscere | protagonisti dell'affascinante mondo
di Montalcino e del suo Brunello.

L’enoteca e disponibile per diversi percorsi di degustazione, pranzi, cene
ed organizzazione eventi oltre ad essere l'entrata per la visita delle antiche mura
della fortezza.

Enoteca la Fortezza di Montalcino Srl

Piazzale Fortezza - 53024 Montalcino (Sl) - ltalia
Tel. +39 0577 849211
www.enotecalafortezza.com - info@enotecalafortezza.com

Time / Orario: 9:00 / 20:00

Notes / Note:
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DESCRIPTION - DESCRIZIONE

Right in the heart of historic Montalcino, a stone’s throw from the Palazzo Comunale, this wine bar-
restaurant offers typical local dishes such handmade pasta, beef tagliata, selection of cured meats
and sheep’s cheese. The owner Gigliola, with a great experience in selling and producing wine, offers
a wide selection of wines by the glass as well the possibility to choose a bottle from the 500 labels
kept in her adjacent wine shop. With a nice weather it is possible to dine outdoor on the charming
jasmine-edge patio.

Nel vivo del centro storico di Montalcino, a due passi dal Palazzo Comunale, questo ristorante vineria
propone piatti tipici del territorio come pasta fresca, tagliata di manzo, selezioni di salumi e formaggi
pecorini. La proprietaria Gigliola, con una grande esperienza nel mondo del vino, sia come enotecaria
che come produttrice, propone un’ampia selezione di vini al bicchiere oltre alla possibilita di poter
scegliere una bottiglia fra le 500 etichette custodite nella propria enoteca adiacente. Durante la bella
stagione ¢ possibile pranzare all‘aperto, all'interno del suggestivo patio di gelsomini.

Vineria Le Potazzine

Piazza Garibaldi, 9/11- 53024 Montalcino (Sl) - Italia
Tel. +39 0577 84 60 54
www.lepotazzine.com/vineria-le-potazzine - vineria@lepotazzine.it

Time / Orario: 12:00am / 7:.00pm non-stop

(July-August 12:00am / 2:30pm 7pm / 10pm) - Thursday Closed
12:00 / 19:00 orario continuato

(Luglio-Agosto 12:00 / 14:30 - 19:00 / 22:00) - chiuso il gioved)

Notes / Note:
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DESCRIPTION - DESCRIZIONE

You can’t come to Montalcino without stopping off at the Osteria Porta al Cassero. Opened by Piero
in the middle of 1900s, today managed by the daughter Silvia who has kept the typical flavours of
Montalcino farming tradition alive, offering the experience of genuine osteria. With just a small selection
of well-made dishes and a list of wines exclusively from Montalcino, it’s the simplicity of the place has
made it a cult among the Montalcino eating establishment. And then the location, a stone’s from throw
Montalcino’s enchanting 14th century fortress, full of history. A mix of ingredients served up clevery
by the next generation, Silvia, with the dressing of professionalism and congeniality.

Non si pud venire a Montalcino e non fermarsi all’ Osteria Porta al Cassero. Fondata da Piero a meta
degli anni "90, oggi e gestita dalla figlia Silvia che ha saputo mantenere vivi i sapori tipici e tradizionali
della storia contadina di Montalcino, regalando un’esperienza di vera e autentica osteria. Pochi piatti
ma ben fatti, una selezione di vini esclusivamente di Montalcino, & la semplicita che ha fatto di questo
posto un cult tra le trattorie montalcinesi. E poi la location, a due passi dalla Fortezza di Montalcino,
luogo carico di fascino e storia. Un mix di ingredienti che la figlia Silvia sa sapientemente condire con
la sua professionalita e simpatia.

Osteria di Porta al Cassero

Via della Liberta, 9- 53024 Montalcino (Sl) - Italia
Tel. +39 0577 84 71 96
osteriadiportaalcassero@hotmail.it

Time / Orario: Wednesday closed - chiuso il mercoledi
12:00/2:30pm - 7:30 / 9:30pm - 12:00 / 14:30 - 19:30 / 21:30

Notes / Note:
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DESCRIPTION - DESCRIZIONE

Restaurant with a country and elegant atmosphere in front of the Medici fortress, symbol of Montalcino.
The Drogheria Franci offers a typical cuisine with Tuscan specialties and innovative dishes prepared
with seasonal products from its own garden and the surrounding area, including local game, wild herbs
and truffles.

The service is completed by a wide selection of wines where you can find wines from all over the
world, from small producers to great international excellences with depth of vintages, to retrace the
history of Brunello di Montalcino and beyond.

Ristorante dall'atmosfera country ed elegante di fronte alla fortezza medicea, simbolo di Montalcino.
La Drogheria Franci propone una cucina tipica con specialitd toscane preparate con prodotti di stagione
provenienti dal proprio orto e dal territorio circostante, tra cui selvaggina locale, erbe spontanee e
tartufo.

Completa il servizio un’ampia selezione di vini dove trovare vini da ogni parte del mondo, dai piccoli
produttori alle grandi eccellenze internazionali con profondita di annate per ripercorrere la storia del
Brunello di Montalcino e non solo.

Drogheria Franci

Piazzale Fortezza, 6 - 53024 Montalcino (Sl) - Italia
Tel. +39 0577 84 81 91
drogheria@enotecafranci.com

Time / Orario: Thuestady closed - chiuso il Giovedi
12:30 / 3:00pm - 7:30 / 10:00pm - 12:30 / 15:00 - 19:30 / 22:00

Notes / Note:

TYPICAL RESTAURANTS - RISTORANTI TIPICI | 12



&

NG
f. .
\ AT P R Y

B

RE DI MACCHIA

7;;[ a‘c’{f// as /a/wa‘éz)féu

7 .. .
//mﬁqgwu e creatlodda

13 | TYPICAL RESTAURANTS - RISTORANTI TIPICI




DESCRIPTION - DESCRIZIONE

Offering typical Tuscan cuisine, the Re di Macchia is the ideal place in the center of Montalcino where
to taste traditional dishes wisely interpreted by the chef Roberta, historical owner of the restaurant
together with Antonio, jalouse custodian of the wine cellar. An enviable selection of Chianina beef is
offered up in the guise of the famous “Florentine steak”, with the predictable, but ever fitting
accompaniment of a goal Brunello di Montalcino. And finally, a tasty and wide assortment of choices
of Roberta’s desserts.

Ristorante dai sapori tipici toscani, il Re di Macchia rappresenta il posto ideale in centro a Montalcino
dove gustare i piatti della tradizione sapientemente esaltati dalla chef Roberta che da anni gestisce
il ristorante insieme ad Antonio, geloso custode della sua cantina. Invidiabile la selezione di carne
chianina proposta nella famosa versione di “Bistecca alla Fiorentina”, scontato ma sempre valido
abbinamento con un buon Brunello di Montalcino. E per finire, un gustoso e vasto assortimento di
dolci di Roberta.

Re di Macchia

Via Soccorso Saloni, 21- 53024 Montalcino (Sl) - Italia
Tel. +39 0577 84 6116
redimacchia@alice.it

Time / Orario: Thuersday closed - chiuso il giovedi
12:00 / 2:00pm - 7:00 / 9:00pm - 12:00 / 14:00 - 19:00 / 21:00

Notes / Note:
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DESCRIPTION - DESCRIZIONE

Maria Pia’s passion for cooking and Luciano’s love of wine were the basis in the mid-1990s for setting
up this simple, true-to-tradition trattoria which has made its rediscovery of old Tuscan flavours its
strength and mainstay. It is in the historic centre of Montalcino, just a few meters from Piazza del
Popolo, in a typical family-run eatery whose simple, traditional atmosphere will sweep you off your
feel. The endless wine list tells of passion of Luciano for this land, even his origin from Lazio. A magic
atmosphere full of warmth to give you a truly unique experience.

Dalla passione per la cucina di Maria Pia e quella per i vini di Luciano, nasce a meta degli anni "90
questa semplice e genuina trattoria che ha fatto della riscoperta degli antichi sapori della cucina
toscana il suo punto di forza e la sua bandiera. Ci troviamo a pochi metri dalla Piazza del Popolo,
centro storico di Montalcino, in un ambiente caratteristico e familiare che sapra rapirvi con la sua
genuinita. L’interminabile lista di vini racconta I'amore di Luciano per questa terra, benché lui sia
laziale di origine. Un luogo awvolto di magia e un’atmosfera piena di calore che sapra regalarvi
un’esperienza unica.

Taverna Grappolo Blu

Scale di Via Moglio, 1- 53024 Montalcino (Sl) - Italia
Tel. +39 0577 84 71 50
www.grappoloblu.it - info@grappoloblu.it

Time / Orario: Tuesday closed - chiuso il martedi
12:00 / 3:00pm - 7:00 / 9:30pm - 12:00 / 15:00 - 19:00 / 21:30

Notes / Note:
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DESCRIPTION - DESCRIZIONE

Il Grifo restaurant opened in 2004, in the historic center of Montalcino a few steps from Piazza Del
Popolo. You will find a very good typical Tuscan menu and some traditional Italian dishes revisited,
with a careful use of seasonal products sourced from local companies.

Homemade pasta, Florentine steak, grilled meat, and wild boar are just some of the products that Il
Grifo prepare offering a wine list with a wide selection of Brunello di Montalcino and not only.

I Ristorante Il Grifo apre nel 2004, nel centro storico di Montalcino a pochi passi da Piazza Del Popolo.
Troverete un buonissimo menu tipico Toscano ed alcuni piatti della tradizione italiana rivisitati, con un
attento utilizzo di prodotti stagionali di aziende del territorio. Pasta fatta in casa, Bistecca alla Fiorentina,
carne alla griglia e cinghiale sono solo alcune delle pietanze offerte dalla cucina del Grifo, il tutto
accompagnato da una lista dei vini con un‘ampia selezione di Brunelli di Montalcino e non solo.

Il Grifo

Via Mazzini, 18 - 53024 Montalcino (Sl) - Italia

Tel. +39 0577 847070

ilgrifo@ilgrifo.com

Time / Orario: Monday closed - chiuso il Lunedi
12:00/3:00pm - 7:00 / 10:00pm . 12:00 / 15:00 - 19:00 / 22:00

Notes / Note:

TYPICAL RESTAURANTS - RISTORANTI TIPICI | 18



TRATTORIA IL POzz0

7/;55/(/1. 7/?/1&.:1‘(.'4/[

7/7{1/[*’[(‘//0 "(oscana
N

19 | TYPICAL RESTAURANTS - RISTORANTI TIPICI




DESCRIPTION - DESCRIZIONE

IIn the heart of the medieval village of Sant’Angelo in Colle, where the Val d’Orcia meets the Maremma
area, Franca and Paola Binarelli prepare the best in Tuscan cuisine every day in a warm family
atmosphere. The pasta is only made by hand daily. The zero-kilometer selection of meats and local
products are the driving force of this marvelous restaurant.

Simone proudly shares his selection of the best wine labels in the area, offering with passion and
knowledge food wine pairings.

Nel cuore del borgo medievale di S. Angelo in Colle, dove la Val d'Orcia incontra la Maremma, Franca
e Paola Binarelli propongono ogni giorno, in una calorosa atmosfera familiare, i migliori piatti della
cucina Toscana. La pasta é fatta rigorosamente a mano ogni giorno. La selezioni delle carni e dei
prodotti territoriali a chilometro zero sono il grande punto di forza di questo delizioso ristorante. Simone
mostra orgoglioso la sua selezione delle migliori etichette della zona proponendo abbinamenti con
passione e conoscenza.

Trattoria Il Pozzo

Piazza Castello - Sant’Angelo in Colle - 53024 Montalcino (Sl) - Italia
Tel. +39 0577 84 40 15
www.trattoriailpozzo.com - info@trattoriailpozzo.com

Time / Orario: Tuesday and Monday closed - chiuso il martedi e lunedi
12:15/2:15pm - 7:15/ 9:00pm - 12:15 / 14:15 - 19:15 / 21:00

Notes / Note:
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DESCRIPTION - DESCRIZIONE

This restaurant was founded in 1992, thanks to the love of Mario and Vanna Fiorani and their daughters
Marina and Alessandra for the authentic flavors springing from the generous Tuscan soil.

Since 2000 the cuisine has been in the creative hands of Alessandra and the secrets of ancient Tuscan
recipes like the Old-Style Peppered Beef Stew, Montalcino's Tripe with Saffron or the Carabaccia, are
re-proposed by her expert hands, always with a touch of originality. It is Marina who reserves the
guests a kind and professional welcome and takes care of the incredible selection of wines. From the
marvelous terrace overlooking the Val d’Orcia, you can admire one of the most beautiful views in
Tuscany; here you can seat comfortably to taste the restaurant’s specialties while sipping a glass
excellent Brunello di Montalcino. The Restaurant has been given top reviews in all the sector
guidebooks for years. Named in Michelin and Gambero Rosso guides, it is also one of the most famous
[talian restaurants that has been dedicated a special article in the American Wine Spectators journal,
thanks to the quality of the cuisine and its carefully selected wine cellar, where Canalicchio di Sopra
has always been given pride of place.

La storia di questo Ristorante nasce nel 1992, dall'amore di Mario e Vanna Fiorani e delle figlie Marina
e Alessandra per i sapori genuini di questa generosa terra Toscana. Dal 2000 la cucina & in mano
alla creativita di Alessandra e i segreti dei piatti come I'Antico Peposo o la Trippa alla Montalcinese
con lo Zafferano, la Carabaccia sono riproposte dalle sue sapienti mani, sempre con un tocco di
originalita. L'accoglienza degli ospiti € invece affidata alla professionalita e alla gentilezza di Marina,
che cura la selezione dei vini davvero ampia e ben assortita. Dalla meravigliosa terrazza che si affaccia
sulla Val d’Orcia, si ammira uno dei panorami pit belli della Toscana; qui, comodamente seduti, potete
gustare le specialita del ristorante sorseggiando un ottimo Brunello di Montalcino. Il Ristorante e da
anni presente con ottime recensioni su tutte le guide di settore, segnalato da Michelin e Gambero
Rosso, oltre a essere uno dei ristoranti rinomati italiani a cui € stato dedicato una speciale sulla rivista
Wine Spectators, per la qualita della cucina e la selezionata cantina, dove Canalicchio di Sopra ha
sempre trovato un posto privilegiato.

Boccon Divino

Via Traversa dei Monti, 201- 53024 Montalcino (Sl) - Italia

Tel. +39 0577 84 82 33

www.boccondivinomontalcino.it - info@boccondivinomontalcino.it

Time / Orario: Low Season Tuesday and Wednesday closed - Hight Season
Tuesday Closed - Bassa Stagione chiuso il martedi e mercoledi - Alta Stagione
chiuso il martedi

12:30 / 2:00pm - 7:30 / 9:30pm - 12:30 / 14:00 - 19:30 / 21:30

web site reservation obligatory / Prenotazione attraverso il sito obbligatoria.
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DESCRIPTION - DESCRIZIONE

The restaurant Il Silene has over a hundred years of history. It started out as a tavern, later becoming
a restaurant. In the last twenty years it has completed its natural course by way of gourmet cuisine.
The attention to the territory and its products is manifested in the experimentation of foods that come
from the Tuscan tradition of farmers. Chef Roberto’s cuisine is combined with an excellent selection
of wines, which are milestones of good drinking; in this Montalcino has been a treasure chest for the
restaurant. For years Il Silene has been awarded a Michelin star and today offers as well an excellent
home delivery service bookable in advance on homedelivery.ilsilene.it

Il ristorante Silene ha piu di cento anni di storia, nasce come locanda, si trasforma in ristorante e
nell'ultimo ventennio trova il suo naturale compimento nella cucina gourmet. La naturale attenzione al
territorio e ai suoi prodotti si manifesta nella sperimentazione di cibi che vengono della tradizione
toscana dei contadini. La cucina dello Chef Roberto si sposa con un’ottima scelta di vini, che sono
pietre miliari del buon bere; in questo Montalcino & stato un forziere con un grande tesoro. Da anni il
ristorante ha ottenuto il riconoscimento di una stella Michelin ed oggi propone anche un ottimo servizio
di consegna a domicilio prenotabile anticipatamente su homedelivery.ilsilene.it

Il Silene

Strada Provinciale Altore, 9 - 58038 Pescina (GR) - Italia
Tel. +39 0564 950805
www.ilsilene.it - info@ilsilene.it

Time / Orario: Open Every day except: Sunday for dinner, Monday for the whole
day, Tuesday and Thursday at lunch. - Aperto tutti i giorni eccetto: Domenica
a cena, tutta la giornata del lunedi, martedi e gioved] a pranzo.

Notes / Note:
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DESCRIPTION - DESCRIZIONE

Il Silene today offers Still Life Jars * Michelin that propose in a jar dishes cooked by Silene’s Chefs,
and an excellent home delivery service where the Chef Roberto Rossi has designed six special menus
to deliver the flavours of his Tuscany to your home. The dishes require a few minutes for the completion
of the cooking; with the delivery you will receive the recommendations for these last steps. The
pleasure of expectation, the delight when the food arrives, and the moment of enjoyment when you
and your guests savour the flavours. You can order by e-mail at least one day before sending an email.

Il Silene oggi propone anche Still Life Jars * Michelin una varieta di pietanze in caraffa cucinate dagli
Chef del Silene ed un ottimo servizio di consegna a domicilio dove lo chef Roberto Rossi ha disegnato
6 ment speciali per portare a casa tua i sapori della sua Toscana. | piatti richiedono alcuni minuti per
ultimare la cottura, per cui con la consegna riceverete le raccomandazioni per compiere questi ultimi
passi. Regalatiil piacere dell'attesa, lo stupore e il gusto del momento, dove e con chi vuoi. Puoi inviare
per email il tuo ordine con almeno un giorno in anticipo.

Silene

Tel. +39 0564 950805
homedelivery.ilsilene.it - homedelivery@ilsilene.it

Time / Orario: Open Every day except: Sunday for dinner, Monday for the whole
day, Tuesday and Thursday at lunch. - Aperto tutti i giorni eccetto: Domenica a
cena, tutta la giornata del lunedi, martedi e giovedi a pranzo.

Notes / Note:
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DESCRIPTION - DESCRIZIONE

Osteria Le Logge was born from the deep love towards wine and food that has matched Gianni Brunelli
and his wife Laura. In 1977 the decision to open a restaurant, in a small narrow medieval street that
from the main piazza leads up to the Pope’s Lodge, very close to the fabulous Piazza del Campo in
Siena, an UNESCO world heritage site. Today the Osteria offers a cozy environment with a light
nostalgic taste, and it is located where the ancient grocery store Barblan&Riacci used to be. Gianni
wanted to keep the ancient elegance, combining his innovative concept of fine foods tied to quality,
taste and sustainability. Since the beginning, Osteria became a reference point of fine cuisine and
cosmopolitan environment where intellectuals, politicians, artists, food lovers and visitors would gather.
Today Osteria still embodies the concept of a "meeting point", where each guest can join the life of
the restaurant in a cozy and familiar way. A conscious cooking, a transparent menu starting from the
names given to the recipes, strongly connected with the daily relationship of the local selected
producers. The authentic raw materials and the culinary evolution obtained from the flavor extraction
gift to our guests a timeless vibrant moment and a fulfilling experience that brings them back the
quality of time and the tradition of staying at the table.

Il ristorante Osteria le Logge nasce dalla passione per 'enogastronomia che ha unito indissolubilmente
Gianni Brunelli e la sua compagna di vita, Laura. Nel 1977, i due decisero di aprire questo ristorante a
due passi dalla Piazza del Campo. Da subito punto di riferimento della buona cucina e ambiente
cosmopolita in cui si riunivano intellettuali, politici, artisti, gastronomi e semplici visitatori, I'Osteria incarna
ancora oggi il concetto stesso del “luogo di ritrovo”, dove ognuno degli ospiti pud partecipare alla vita
del ristorante avvolto dalla familiarita trasmessa dal locale stesso. L'ambiente accogliente, fa convivere
I'atmosfera tradizionale dell’osteria con il suo innovativo concetto di gastronomia d’autore legato ad
una costante ricerca della qualita, del gusto e della sostenibilita. Una cucina immediata, un menu pulito
a partire dai nomi dei piatti, legata ad un rapporto quotidiano con produttori selezionati, alla materia
prima autentica ancorata alla stagionalita della natura, un’elaborazione culinaria attenta al gusto, per
regalare agli ospiti giorno dopo giorno un‘esperienza stimolante e appagante che riconduce alla qualita
del tempo e alla tradizione del sedersi a tavola.

Le Logge

Via del Porrione, 33 - 53100 Siena (Sl) - ltalia
Tel. +39 0577 48013 - lelogge@osterialelogge.it

Time / Orario: Closed on Sunday - chiuso domenica
12:00 / 2:45pm - 7:00 / 10:45pm - 12:00 / 14:45 - 19:00 / 22:45

Notes / Note:
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